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M Ostrzezenie

Jesli ptyny, np. zupy, sosy lub

napoje gotuje sig dalej po
osiagnieciu punktu wrzenia,

moga one nagle wykipiec, bez

uprzednich oznak
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lgotanie).
tego nalezy przestrzegac:

Unikaé naczyn o prostych
scianach z waska szyjka.
Nie dopuszczac do
przegotowania.

Mieszac ptyny na poczatku
i w potowie czasu
gotowania.

Pozostawi¢ je po
ugotowaniu krotki okres
czasu w piekarniku,
zamieszac je lub
wstrzasnac i sprawdzic
przed spozyciem ich
temperature (szczegolnie
pozywki dla niemowlat z
butelek lub stoikow).

Po rozpakowaniu prosze skontrolowaé kuchenke na uszkodzenia. Jesli Panistwo
zauwaza zwichrowane lub uszkodzone drzwiczki, wgniecenia we wnetrzu itd.,
wtedy nie nalezy instalowac kuchenki, lecz bezzwfocznie powiadomic sprzedawce.

Bezpieczenstwo przy kuchence

+ Nie nalezy uzywac kuchenki, jesli jest ona uszkodzona.
Szczegoblnie wazne jest, aby drzwiczki sig dobrze zamykaty.
Drzwiczki nie moga by¢ zwichrowane, zawiasy i rygle
potamane, pogiete lub luzne, powierzchnie uszczelek porowate.

+ Kuchenka nie zawiera niczego, co mogliby Pafstwo sami
naprawic, dlatego nalezy pozostawi¢ nasatwianie i naprawy
wykwalifikowanym fachowcom.

+ Nigdy nie nalezy probowa¢ uruchamiania kuchenki przy
otwartych drzwiczkach. Mogliby Panstwo podda¢ si¢ wtedy
niebezpiecznej ilosci energii mikrofalowej. Dlatego porsze
nigdy nie manipulowac przy zamkach zabezpieczajacych i
zawiasach.

+ Nie nalezy pozostawia¢ zadnych warstw brudu lub resztek
srodka czyszczacego na powierzchniach uszczelek.

o Prosze uzywat kuchenke wytacznie do gotowania.

Nnigdy nie uzywac do suszenia zwierzat, ubran, papieru itd. lub
do sterylizowania, jako magazyn na ksiazki, garnki itp.

Miejsce na kuchenke mikrofalowa

+ Kuchenka powinna stac na pfaskiej, stabilnej powierzchni.
Skonstruowana jest ona talko jako sprzet stojacy.

+ Wokot kuchenki musi cyrkulowac swierze powietrze do
chfodzenia.

« Nie ustawiac¢ kuchenki w poblizu radia, telewuora itd. aby
zapobiec ewentualnym zakfoceniom.

+ Nie ustawiac kuchenki tak, aby byta pod wptywem goracego
powietrza, pary wodnej lub wilgoci.

Podtaczenie kuchenki mikrofalowej

o Kuchenka potrzebuje podtaczenia do pradu 230 V~ /50 Hz,
zabezpieczonego bezpiecznikiem okofo 15 Amp.

o Witykac¢ wtyczke tylko w gniazdko zainstalowane zgodnie z
przepisami. W wypadku watpliwosci prosze spytac fachowca.

+ Bledne podiaczenie moze prowadzi¢c do pozaru i innych
niebezpieczenstw lub do niezadawlajacych wynikow. DAEWOO nie
ponosi odpowiedzialnosci za szkody wnikfe z bfednego podtaczenia.

« Uszkodzony kabel podfaczeniowy musi zostac wymieniony przez
fachowca na rownowartosciowy kabel specjalny DAEWOQO.



Zanim zaczna Panstwo uzywac kuchenki, prosze
bezwzglednie przeczytac ta instrukcje wraz ze
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wskazéwkami bezpieczenistwa i dobrymi radami.
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+ Przed uzyciem kuchenki
Elementy grylu kuchenki zostaty pokryte specjalna warstwa ochronna do transportu i
magazynowania. Aby usunac ta powfoke nalezy podgrzac te elementy na ok. 5 minut
(nieprzyjemny zapach):
Wstawic do piekarnika duza miske nadajaca sie do mikrofalowki z zawartoscia 0,2 |
wody lub wiecej.
Przeczytac rozdziat "grylowanie zwykte" i rozpoczaé akcje na czas grylowania 5:00
minut.

+ Na nastepnych stronach pokazane sg rysunki przyciskow, ktore uzywane sa do
opisanych funkcji. Pokazane sa rowniez, jesli przewidziane, meldunki zwrotne
wskaénika.



spozywczych, szczegéinie w wypadku potraw gotowych, jak i na porady i

K R 0 A L E Prosze zwrécic uwage rowniez na informacje producentéw srodkéw
E wytyczne na koricu tej instrukcji.

Bezpiecznie gotowac na mikrofalach

+ Mikrofale sg, tak jak fale telwizyjne, elektromagnetycznymi
falami o wysokiej czestotliwosci. Wytwarzaja one ciepto
poprzez wprawianie w drgania czasteczek wody, ttuszczu i
cukru. Przenikaja one do pewnej gtebokosci w $rodek
zywnosciowy (w migso na 25 mm), poza tym ogrzewa sie on
poprzez przewodzenie ciepfa.

¢ Naczynia musza byc zdatne do mikrofali. Moga one by¢ ze
szkfa odpornego na temperature, ceramiki, porcelany i
tworzywa sztucznego (rowniez ognioodpornego do gotowania
kombinowanego).
Nie uzywac zadnych zamknietych naczyn metalowych, odbijaja
one mikrofale i potrawa nie ogrzeje sie.

¢ Mozna jednak podgrzewa¢ gotowe potrawy w otwartych
wynienkach aluminiowych.

+ Mikrofale moga uszkodzi¢ talerze ze ztotym brzegiem lub
dekoracjg posrebrzana.

+ Nigdy nie gotowac srodkéw spozywczych w zamknietych
naczyniach; beda one wtedy eksplodowac.

« Srodki zywnosciowe w skorupie lub skérce moga pekac.
Dlatego nie nalezy gotolwac jajek w kuchence mikrofalowej.
Nalezy naktu¢ skorke lub powtoke kartofli, watrébki z drobiu itd.
aby para mogta sie wydobyé.

+ Nie podgrzewac napojow alkoholowych do wyzszych
temperatur; moga sie one same zapalic.

¢ Przy podgrzewaniu matych ilosci ptynéw nalezy wiozy¢ tyzke
do naczynia (filizanki), aby zapobiec silnemu przegotowaniu.

+ Potrawy ugotowane mikrofalami podgrzewaja sie dalej po
wytaczeniu kuchenki. Zanim Panstwo zaoferuja potrawy i napoje
innym, szczeg6lnie dzieciom i starszym osobom, najpierw
prosze samemu sprobowac (niebezpieczenstwo oparzenia).

+ Przy pomocy mieszania i odwracania moga Panstwo osiagnaé
réwnomierne rozprowadzenie ciepta, szczegolnie przy krotkich
okresach podgrzewania.

+ Nie uzywaé mikrofali bez produktéw do gotowania we wnetrzu;
kuchenka moze sie przeciazyc i uszkodzic.

+ Naczynia metalowe nie moga znajdowac sie w poblizu cian
piekarnika, w przeciwnym razie moze doj$¢ do powstawania
iskier i do pozaru.

+ Jesli powstanie dymu w kuchence sygnalizuje zapalenie sig,
nalezy pozostawi¢ drzwiczki kuchenki zamknigte, wytgczy¢
urzgdzenie i wyciagnac¢ wtyczke sieciowa.




Urzadzenie

— Zabezpieczajace ryglowanie drzwiczek

Kuchenka pracuije tylko przy doktadnie zamknigetych drzwiczkach. Gdy
zostang one otwarte, kuchenka przerywa wszelka akcje, dopoki Panstwo
ich znow nie zamkna.

POLSKI

— Specjalne okienko do sprawdzania przebiegu gotowania
przepuszcza tylko $wiatto, zatrzymuje mikrofale.

Whetrze piekarnika — Ostona
przeciwodpryskowa
ochrania wylot mikrofali.

Elementy do

grylowania Przetacznik do

nastawiania stopni mocy.
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Przetacznik do nastawiania
czasu (Timer)

Powierzchnie uszczelniajace
uniemozliwiaja wydobywanie sie
mikrofal z wnetrza piekarnika.

Na tej tarczy obrotowej ustawia
sie odpowiednie naczynie z
potrawa do gotowania.

Mechanizm obrotowy jest
nosnikiem tarczy obrotowe;.
Oba mozna fatwo wyjac w celu
czyszczenia. Nalezy je
nastepnie wpasowac dokfadnie
w naciecia w dnie piekarnika.

Ruszt grylu

# Uzywac kuchenki talko z prawidiowo natozona tarczg obrotowa.

+ Dla wlasnego bezpieczenistwa prosze uzywac grubych rekawic do grylowania w celu
wyjmowania potraw lub naczyn z piekarnika.




GOTOWANIE
i GRYLOWANIE

o)-(63

Co do stopni mocy i czasow gotowania prosze przeczyta¢ odpowiednie tabele.

Podgrzewanie i rozmrazanie

Gdy chca Panstwo odgrzac gotowe potrawy, gotowac dalej
mafe ilosci, doprowadzac do pecznienia i rozmrazac mrozonki.

Symbol Stopiefi mocy Moc  Watt
= Podgrzewanie 26% 234 W
x5 Rozmrazanie 41% 369 W
Gotowanie
Oto najwyzsze i najszybsze stopnie mocy do
podgrzewania wstepnego, gotowania, duszenia,
pieczenia, odgrzewania, topienia itd.

Symbol Stopien mocy Moc  Watt
690W Sredni stopien gotowania 73% 657 W
840W Sredniowysoki stopien gotowania 88% 792 W
MAX Wysoki stopien gotowania 100% 900 W

Grylowanie i kombinacja
Uzywac tych obu stopni, gdy lubia Panstwo

Symbol

potrawy bardziej brazowe i chrupkie.

Stopier mocy

LaAd

Grylowanie bez mikrofali

 ry

100% mikrofali i grylowania




Tak to sig robi ...

Postawi¢ potrawe w odpowiednim naczyniu na tarcze obrotowq i

doktadnie zamknac drzwiczki.

GOTOWANIE
i GRYLOWANIE

POLSKI

Nastawic jeden ze stopni mocy przefacznikiem.

Nastawi¢ czas podgrzewania. Kuchenka uruchamia sig natychmiast.

L 2

L 2

L 2

*

Przerwac akcje aby odwracac, mieszac lub po prostu sprawdzic stan
potrawy. Po prostu otworzy¢ drzwiczki. Timer zatrzymuje sie wtedy,
kuchenka wytacza mikrofale.

W celu dalszego gotowania po prostu zndw zamkna¢ drzwiczki.

Gdy cha Panstwo przerwaé akcje, nalezy nastawic czas na "0".

Kuchenka wytacza mikrofale (i gryl) gdy nastawiony czas minat,
Timer stoi wiec na "0". Mozna teraz wyjac potrawy.

Bezwzglednie nastawi¢ Timer na "0", gdy chca Panstwo wyjac
potrawe przed uptywem nastawionego czasu!

Pozostawic najpierw luchenke do ochtodzenia, jesli przedtem
uzywany byt gryl.

Zwracac uwage na informacje producentow, szczegolnie przy
potrawach gotowych.

Bezwzglednie zwrdci¢ uwage na porady i wytyczne na poczatku i na
koncu tej instrukcji.

Uzywac kuchenki tylko z prawidfowo natozona tarcza obrotowa.
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Poniewaz gotowanie mikrofalami wykazuje pewne roznice w stosunku do normalnego
gotowania, nalezy uwzglednic nastepujace rady przy uzywaniu kuchenki,

Wytyczne i dobre rady

Czas dogotowania ...

Poniewaz z reguty mikrofale nie przenikajg potraw catkowicie,
dogotowuja sig one w czasie przestoju przez przewodzenie ciepta,
chociaz kuchenka jest juz wytaczona. We wnetrzu potraw mozliwy
jest wzrost temperatury o 8 °C.

Potrawy podgrzane mikrofalami nalezy pozostawi¢ jakis czas w
kuchence, aby temperatury mogty rozprzestrzenic sie rownomiernie.
Czas dogotowywania zalezy od wagi, objetosci i gestosci (do 10 minut).

Aby potrawy byty ugotowane ...

a nie przegotowane (wysuszone, przypalone) ...

+ Nastawi¢ whasciwy stopien gotowania.

+ Nastawi¢ wiasciwy czas gotowania. Czasy w przepisach sa
przyblizone, zaleza one od temperatury wyjsciowej, wagi,
gestosci sktadnikow, itd ...

o Uzywac naczyn nadajacch sie do mikrofali.

Rozmrazanie ...

+ Ptaskie naczynia skracaja czas rozmrazania w stosunku do
wysokich pojemnikow.

+ Rozdrobni¢ duze, nadtopione kawatki, tatwiej sie wtedy rozmroza.

¢ Przykryé mniejsze kawatki, gdy rozpoczynaja sie ogrzewac.

+ Nie rozmrazac¢ do konca, moze to nastapi¢ w czasie dochodzenia.

llo&¢ ...

Czym wigksza ilo$¢ podgrzewanej potrawy, tym dtuzszy czas.
Reguta: podwdjna ilos¢, prawie podwajny czas.

Temperatura wyjéciowa ...
Czym zimniejsza potrawa, tym wigcej potrzeba czasu.

Zestawianie potraw

Proszg uwzglednic¢ przy gotowaniu roznych sktadnikow, ze ttuszez i
cukier ogrzewaja sie szybciej niz woda.

Tak tez sktadniki o zawartosci thuszczu lub cukru osiggaja wyzsze
temperatury niz wodniste.

Czym gesciejszy jest Srodek spozywczy, tym dtuzej musi sig
gotowac / rozmrazac. Bardzo geste potrawy, jak mieso, potrzebuja
wiec wiecej czasu do podgrzania niz nalesnik.
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Skorupy lub powtoki ...

Niektore Srodki spozywcze otoczone sa skorupa lub fupina (jajka, jablka, kartofle) inne
powtoka (watroba, kietbasa).

Skorupy te i powtoki musza zostaé naktute, np. przy pomocy widelca. W ten sposéb
cisnienie powstajace przez parg wodna lub zwiekszona objeto$¢ moze sie wydostaé i
srodki spozywcze nie pekaja.

Woda ...

Uzywajac mikrofal niezbgdna jest tylko niewielka ilogé wody do gotowania. Na 100 g
warzyw lub kartofli bierze sig 11yzke stofowa wody.

Przykrywa¢ potrawy ...

Mozna przykry¢ potrawy folia, kofpakiem lub pokrywka, ktore przepuszczajg mikrofale, aby ...
+ unikna¢ odpryskow,

¢ skrocic czas gotowania lub /i

¢ zachowac naturalng wilgotnos¢ pozywienia. (— wyposazenie kuchenne nadajace sie
do mikrofal)

Uktad - wielkos¢ i forma - potraw ...

Aby osiagnac krotkie czasy gotowania i najlepsze wyniki nalezy poswiecic troche uwagi
przygotowaniu sktadnikow.

Mate kawatki gotuja sie szybciej niz duze.

Kawatki rownomiernej wielkosci gotuja sie réwnomierniej niz o roznej wielkosci. W
kawatkach uformowanych nieregularnie cienkie miejsca gotuja sie szybciej niz grube.

Gdy gotuje sie wiecej takich samych potraw, np. pomidory z nadzieniem, nalezy w celu
rownomiernego ugotowania umiescic je najlepiej w formie kota.

Gdy gotuje sig surowce o formie i grubosci nieregularnej, nalezy umiesci¢ mniejsze lub
ciensze czesci na Srodku, gdzie ogrzewanie nastepuje na koncu, a grubsze (gesciejsze)
bardziej z brzegu. Mozna réwniez przykryé ciensze czgsci folig aluminiowa, aby zapobiec
wysuszeniu lub przypaleniu.

Utozy¢ rybe mozliwie ogonem do $rodka. Nacia¢ skore, aby zapobiec przerwaniu lub
peknigciu. Mozna przykry¢ gtowe i konic ogona folia aluminiowa, aby zapobiec
wysuszeniu lub przypaleniu.

Gdy przygotowuije sie positki do podgrzania, nalezy umiescic ciensze i Izejsze sktadniki
na srodku, cigzsze i gestsze na brzegach naczynia.

Ktasc cienkie plasterki (np. szynki) jeden na drugim lub lekko przesuniete jeden na drugim.
Kietbaski ktasc ciasno zsuniete.

Napoje, sosy i sos pieczeniowy nalezy podgrzewaé w oddzielnym naczyniu. Nalezy uzyé
waskie, wysokie naczynie i napetnic je najwyzej do 3/.

Mieszanie i odwracanie potraw od czasu do czasu zapewnia rownie réwnomierne
podgrzewanie.
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Kuchenka nie zawiera niczego, co mogliby Pafistwo naprawi¢ sami. Dlatego
nastawianie i naprawianie nalezy pozostawi¢ wykwalifikowanymu fachowcowi.

Zanim zwrdca sie Panstwo do fachowca

Zanim zwroca sie Panstwo do fachowca prosze sprawdzic co
nastepuje.

Kuchenka nie dziata ?

+ Czy wtyczka sieciowa jest prawidtowo wetknigta ?

o Czy drzwiczki kuchenki sa zamknigte ?

« Czy nastwiony jest czas gotowania ?

o Czy wytaczyt sie wytacznik gtéwny lub bezpiecznik mieszkania
lub domu ?

Iskry w piekarniku ?

+ Czy w piekarniku znajduje sie naczynie metalowe, naczynia z
brzegiem metalowym lub folia aluminiowa ? Metal nie moze
dotykaé do $cian wewnetrznych piekarnika.

Wiaczaé kuchenke mikrofalowa bez potrawy w piekarniku ?

» Krotkotrwate whaczenie nie uszkodzi kuchenki, nie jest jednak
zalecane.

Uzywaé kuchenki bez tarczy obrotowej ?

o Nie - uzywaé kuchenki zawsze z prawidfowo usytuowanym
urzadzeniem wraz z tarcza obrotowa.

Otwiera¢ drzwiczki w czasie gotowania ?

¢ Mozna otwiera¢ drzwiczki w kazdej chwili w czasie pracy
kuchenki (np. w celu odwracania, mieszania...), kuchenka
zatrzymuje natychmiast mikrofale. Zachowuje jednak
nastawienie.

Para wodna na $ciankach wewnegtrznych i na drzwiczkach ?

+ Wilgo¢ na éciankach wewnetrznych jest normalna w wypadku
parujacych potraw.

Przechodza mikrofale przez okienko w drzwiczkach ?

o Nie - w drzwiczkach wbudowana jest specjalna krata, ktora nie
przepuszcza mikrofal.

« Gdy maja Panstwo pytania, prosze przeczytac uwaznie rozdzial
wstepny i suplement.

o Jesli te wskazowki nie potrafig rozwiazac problemu, nalezy
zwrocic sie do wykwalifikowanego fachowca.
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Sprzet kuchenny nadajacy sie do mikrofali

Odpowiednie naczynia do kuchenek mikrofalowych powinny byé przepuszczalne dla
mikrofal, jak tworzywo sztuczne, szkfo, ceramika (szczegolnie gdy jest ogniotrwata).
Odpowiednie naczynia ogrzewaja sie w ciggu 1 minuty gotowania wysoka temperaturg
tylko na tyle, ze mozna je wzia¢ w reke.

Nie nadaja sig do miokrofalowki naczynia z metalu, ktore odbijaja fale. Nie nadaja sie
rowniez: szkto otowiane, naczynia z metalowymi dekoracjami (ztoty brzeg ...), pojemniki
z tektury lub tworzywa sztucznego nie wytrzymujace wyzszych temperatur (120 °C).

# Zwracac uwage w przypadku watpliwosci na wskazéwki na opakowaniu, jak
"nadajace sie do mikrofalowki".

ﬂ  Proszg zwréci¢ uwage, ze w kuchence dziafaja nie tylko mikrofale. Naczynia
) do grylowania musza by¢ dodatkowo ogniotrwate.

+ Garnki, folie i przykrycia nie moga dotyka¢ $cian piekarnika.

Tak samo jak materiat rowniez optymalna forma zapewnia najlepsze wyniki gotowania.
Okragte pojemniki wspieraja rownomierne podgrzewanie, podczas gdy kwadratowe i
prostokatne powoduja fatwo wysychanie i przypalanie w rogach.

Ptaskie pojemniki wspieraja rownomierne gotowanie.
Mate ptatki folii aluminiowej przydaja sie, aby zakryé zagrozone obszary (np. koniec
ogona ryby).

Konserwacja i pielegnacja
Kuchenka zaopatrzona jest w najnowoczesniejsze urzadzenia zabezpieczajace, jednak ...

+ Nigdy nie manipulowac przy zamkach zabezpieczajacych i zawiasach.

+ Nie dopuszcza¢ do tworzenia warstwy brudu lub resztek rodka Czysz€zacego na
uszczelkach i powierzchniach uszczelniajacych.
Czysci¢ kucheneg, szczegdinie strefy uszczelniajace na drzwiczkach i na kuchence
tagodnym $rodkiem czyszczacym. Nie uzywaé $cierajacych srodkéw lub gabek.

+ Nie dopuszczac, aby otwarte drzwiczki kuchenki byty obciazone (np. gdy dziecko za
nie ciggnie). Nie uzywac kuchenki, ktora jest uszkodzona.
Szczegdlnie wazne jest, aby drzwiczki zamykaty sie prawidfowo. Drzwiczki nie moga
by¢ zwichrowane, zawiasy i rygle potamane, pogiete lub luéne, powirzchnie
uszczelniejace nie powinny by¢ uszkodzone.

POLSKI



Zaopatrzenie w prad 230 V~, 50 Hz
Mikrofale
Pobor pradu 1350 Watt
Moc 900 Watt (IEC 705)
Czestotliwosce 2450 MHz
Gryl pobér pradu 1100 Watt
Mikrofala + gryl, pobor pradu 2350 Watt

Wymiary (szer. x wys. x glebok.) 495 x 294 x 388 mm
Piekarnik (szer. x wys. x gtebok.) 320 x 244 x 338 mm
Ciezar 15.5 kg

Zmiany w sensie ulepszen technicznych zastrzezone.






